
    
 

Herzlich Willkommen im Restaurant „Saison“ im BHC. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt 

und würden uns freuen, Sie bald wieder begrüßen zu dürfen. 
Sollten Sie Wünsche oder Fragen haben, 

sprechen Sie uns bitte an. 

Selbstverständlich bieten wir für unsere Senioren 
auch kleinere Portionen an. 

Ihr „Saison“-Team



 

Kaffee & Co. 

Tasse Kaffee    € 2,00 
Becher Kaffee    € 3,80 

Milchkaffee    € 2,80 

Cappuccino    € 2,40 
Espresso    € 2,00 

Espresso Doppino    € 3,10 

Latte Macchiato    € 2,90 
   mit Caramel    € 3,90 

   mit Vanille     € 3,90 

   mit Haselnuss    € 3,90 
Becher Trinkschokolade    € 2,90 

   mit Sahne     € 3,40 

Tee 
Ostfriesentee    € 1,90 

Grüner Tee    € 1,90 

Kamillentee    € 1,90 
Roibuschtee    € 1,90 

Pfefferminztee    € 1,90 



 

Mineralwasser 
Vilsa Gourmet  0,25l   € 2,10  /  0,75l   € 4,70 
medium, natur  
Coca Cola    0,2l   € 2,20  /  0,4l   € 3,50  

Coca Cola light  0,2l   € 2,20  /  0,4l   € 3,50  

Fanta 0,2l   € 2,20  /  0,4l   € 3,50  
Sprite 0,2l   € 2,20  /  0,4l   € 3,50 

Säfte 

Apfelsaft       0,2l   € 2,20  /  0,4l   €3,90 

Orangensaft 0,2l   € 2,20  /  0,4l   €3,90 

Rharbarber 0,2l   € 2,20  /  0,4l   €3,90 

Maracuja 0,2l   € 2,20  /  0,4l   €3,90 

Frisch gepresster Orangensaft 0,4l   €4,90 

Alle Säfte auch als Schorle          0,2l   € 2,20  /  0,4l   €3,50 

Schweppes 
Tonic Water 0,2l   € 2,50 
Bitter Lemon 0,2l   € 2,50 

Ginger-Ale 0,2l   € 2,50



 

Fassbiere 
Veltins 0,3l   € 2,50  /  0,5l   € 3,90 

Veltins Alster 0,3l   € 2,50  /  0,4l   € 3,90 

Aktien Landbier 0,3l   € 2,70  /  0,5l   € 3,90 
Maisel's Weizen 0,3l   € 2,90  /  0,5l   € 3,90 

Flaschenbiere 
Veltins 0,33l   €2,70 
Veltins alkoholfrei 0,33l   €2,70 

Maisel's Weizen 0,5l    €3,90 

Maisel's dunkel 0,5l    €3,90 
Maisel's alkoholfrei 0,5l    €3,90 

Vitamalz 0,33   €2,70



 

Aperitifs 
Campari  5cl   € 3,60 

Aperol     5cl   € 3,60  

Sherry  5cl   € 2,90  
medium / fino   

Digestivs 

Jägermeister 2cl   €2,30 

Fernet Branca 2cl   €2,50 

Ramazotti 2cl   €2,50 
Averna 2cl   €2,50 

Bailey's 2cl   €2,70 

Sambucca 2cl    €2,50 
Amaretto 2cl   € 2,50 

Erfrischend prickelnd 
Aperol Spritz 0,2l   €4,90 

Prosecco 0,1l   € 3,10



 

Spirituosen 
Aquavit 2cl   € 2,50 

Grappa 2cl   € 2,50 

Grappa di Prosecco 2cl    € 3,30 
Vodka 2cl   € 2,50 

Pernod 2cl   € 2,70 

Obstbrand 2cl   € 2,90 
Barcadi 2cl   € 2,50 

Havana Clup años 2cl   € 3,00 

Brandy 
Osborne 103 2cl   €2,70 

Carlos I 2cl   €4,50 
Cardenal Mendoza 2cl   €5,50 



 

Weißweine im offenen Ausschank 
Riesling QbA Sommerwein  0,25l  € 4,90  /  0,5l  € 11,90 
Weingut Schumann-Nägler, Deutschland, Rheingau 
Ananas-Pfirsicharomen, Fruchtig frisch, abgerundet mit einer feinen Säure 
und schönem Schmelz. 

2014 Weißburgunder QbA halbtrocken 0,2l  € 4,50  /  0,5l  € 10,90 
Weingut Dohlmühle, Deutschland, Rheinhessen 
Ein Weißburgunder, der durch seine feine Art, seine nussigen Noten, 
seine elegante Fruchtigkeit und seine dezente Säureprägung begeistert. 

Chardonnay IGP trocken „Veranza“ 0,2l  € 4,50  /  0,5l  € 10,90 
Bodegas Nuviana, Spanien,  Aragón, Valle del Cinca 
Zitronengelb mit funkelnden, grüngoldenen Reflexen.. 
Er versprüht ein intensives Aroma von Passionsfrucht, Pfirsich und Melone, 
schön frisch und spitzig. 

Roséweine im offenen Ausschank 
Rosado IGP trocken „Veranza“ 0,2l  € 4,50  /  0,5l  €10,90 
Bodegas Nuviana, Spanien, Aragón Valle del Cinca 
Cuveé aus Shiraz & Cabernet Sauvignon 
mit einem schönen Duft von  roten Früchten, gute ausgewogene Säure am Gaumen.



 

Rotweine im offenen Ausschank 

2012 Spätburgunder „Hamballe“ QbA  0,2l  € 4,90  /  0,5l  € 11,90 
Weinkellerei Hohenlohe, Deutschland, Württemberg 
Ein eleganter trockener Rotwein mit kräftigem Aroma.. Seine Frucht erinnert 
 an Waldbeere, Kirsche und Cassis. Am Gaumen trocken, würzig und nachhaltig. 

Tinto IGP trocken „Veranza“ 0,2l  € 4,50  /  0,5l  € 10,90 
Bodegas Nuviana, Spanien, Aragón, Valle del Cinca 
Dunkle Beerenfrüchte und Pflaumen in der Nase,  am Gaumen sehr würzig. 
Für vier Monate im Eichenfass ausgebaut. 

Galeo Nero d'Avola 0,2l  € 4,40  /  0,5l  € 10,50 
Sizilien, trocken 



 

Vorspeisen 
Bruschetta  € 5,90 
geröstete Baguettescheiben mit Tomatenwürfeln, Knoblauch und Kräutern, 
mit Parmesan gratiniert 

Antipasti klein € 6,90 
Eine Variation von verschiedenen gegrillten Gemüsen mit Knoblauch und 
Parmesan 

Antipasti groß € 9,90 
Eine Variation von verschiedenen gegrillten Gemüsen mit Knoblauch und 
Parmesan 

2 Frikadellen € 5,50 
aus Rinderhackfleisch mit Senf und 2 Scheiben Baguette 

Flammkuchen 
mit Speck und Zwiebeln € 8,20 

mit Gemüse der Saison € 8,50 

mit Spinat und Feta € 8,90



 

Baguette 
Salami € 7,90 
 mit Tomaten, Gurken und Eisbergsalat, mit Gouda gratiniert 

Schinken € 7,90 
 mit Tomaten, Gurken und Eisbergsalat, mit Gouda gratiniert 

Thunfisch € 8,40 
 mit Tomaten, Gurken und Eisbergsalat, mit Gouda gratiniert 

Veggi € 7,50 
 mit Tomaten, Gurken, Mais und Eisbergsalat, mit Gouda gratiniert 

Salate 
Großer gemischter Salat € 7,90 
Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika, Mais, Oliven und Zwiebelringen 

Bunter Salatteller € 8,90 
Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika und gebtatenen Champignons 

Bunter Salatteller € 9,30 
Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika, Fetakäse, Oliven und Peperoni 

Bunter Salatteller € 10,90 

Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika und mit Thymianhonig gratiniertem 
Ziegenkäse 

Salatteller „Saison“ € 11,50 
Blattsalate mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, Apfelspalten und Walnüssen 

Alle Salate wahlweise mit Vinaigrette, French- oder Joghurt-Dressing 
und frischem Baguette



 

Pasta 
Spaghetti Bolognese  € 7,90 
mit Rinderhackfleisch und Parmesan 

Spaghetti Carbonara € 7,90 
mit Speck, Sahnesauce und Ei 

Rigatoni 
mit Blattspinat, Tomatenwürfeln und Knoblauch € 8,90 
mit Hähnchenbruststreifen in Parmesan-Lauch-Sauce € 10,90 
mit Schweinefiletstreifen in Honig-Senf-Sauce € 11,50 

Hauptspeisen 
Bremer Knipp  € 9,30 
mit Bratkartoffeln und Gewürzgurke 

Riesen Currywurst € 7,90 
mit Pommes frites 

Bratkartoffeln € 7,90 
mit Speck, Zwiebeln, Gewürzgurke und zwei Spiegeleiern 

Chili con carne € 7,90 
mit Rinderhackfleisch, Kidney-Bohnen, Mais und Baguette 

Schweinemedaillons € 14,90 
auf Pfeffersauce, Bratkartoffeln und kleinem Salat 

Schweinemedaillons € 14,90 
auf Zwiebel-Senf-Sauce, Pommes frites und kleinem Salat 

„Saison“ Big Burger € 10,90 
mit hausgemachtem  Rinderhacksteak, Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurke, 
BBQ-Sauce, Pommes frites und Salatbeilage



 

Schnitzel 
Großes Schnitzel  € 10,90 
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites und Salatbeilage 

Großes Schnitzel € 12,90 
Paniertes Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce, 
Pommes frites und Salatbeilage 

Für unsere kleinen Gäste 
Spaghetti  € 5,50 
mit Bolognesesauce 

Schnitzel € 5,90 
mit Pommes frites 

„Smilie“ Pizza € 5,40 
5 Chicken Nuggets € 5,50 
mit Pommes frites 

Desserts 
Apfelstrudel € 4,50 
mit Vanilleeis 

Mousse au chocolat € 5,50 
mit Früchten 
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