
Moderne Küche mit frischen, lokalen Produk-
ten, ergänzt durch schmackhafte Saison- und 
Wochengerichte. 
 
Öffnungszeiten: 
Di. – Fr. ab 16.00 Uhr 
Wochenende ab 12.00 Uhr & nach Spielbetrieb 
 
Veranstaltungen & Feiern auf Anfrage –  
sprechen Sie uns gerne an! 
 
Kontakt: 
Web: www.bremerhockeyclub.de/clubhouse 
Mail: clubhouse.oberneuland@gmail.com 

Mit einem offenen 
Lächeln, sympathischer 
Ausstrahlung und jeder 
Menge positiver Energie 
startet der neue Pächter 
Ediz Alci im Bremer HC. 
Gemeinsam mit Küchen-
chef Pascal Behnke 
eröffnet er ab dem  
1. April das Clubhouse 
am Heinrich-Baden-Weg 
– zunächst im Soft  
Opening – bevor am  
25. April die große  
Eröffnungsfeier folgt.

OBERNEULAND SPORT

Viel Vorfreude und Energie 
Ediz Alci sprüht vor Ideen und Tatendrang. Der 
35-jährige Gastronom hat die letzten acht 
Jahre das Restaurant Kvartier im Steintor mit-
betrieben und bringt zudem Erfahrung aus 
der Vereinsgastronomie des ATS Bunten-
tor mit. Während der gelernte Bankkauf-
mann bisher vor allem den kaufmänni-
schen Part übernahm, ist das Clubhouse 
Oberneuland nun sein erstes eigenes 
Projekt. 

Der ursprünglich aus Tübingen 
stammende Alci hat selbst lange 
in der Regionalliga Fußball 
gespielt und ist auch sonst sport-
lich vielseitig aktiv. Seine neue 
Heimat im BHC sieht er als per-
fekte Kombination aus Sport und 
Gastronomie. „Ich habe selbst 
viel Zeit in Sportgaststätten ver-
bracht und liebe die Verbindung 
von Gastro und Sport. Ich möchte 
den Verein repräsentieren und ein guter Gast-
geber sein. Zuallererst für die Mitglieder, aber 
darüber hinaus natürlich auch für Gäste von 
außerhalb.“ 

Kontinuität und Familie 
Die letzten neun Jahre war Said Arefi der 
Gastronom im BHC. Trotz Wechsel setzt der 
BHC auf Kontinuität, denn mit Koch Pascal 
Behnke bleibt die Kompetenz in der Küche 
erhalten. Der Neuzugang Ediz Alci und der bis-
herige Pächter Said Arefi sind familiär verbun-
den. „Das hat den Abschied für ihn ein wenig 
erleichtert“, erklärt Alci. 
Auch Svenja Kreyenhop ist dankbar für Saids 
Einsatz in den letzten Jahren. „Ver-
einsgastronomie ist generell eine 
Herausforderung, doch Said hat 
die schwierige Coronazeit gemei-
stert und war immer da, wenn 
er gebraucht wurde.“ 

Daher möchte der BHC die offizielle Eröff-
nungsfeier am 25. April nicht nur nutzen, um 
das neue Clubhouse-Team zu begrüßen, son-
dern auch, um sich gebührend von Said Arefi 
und seinem Team zu verabschieden. 

Clubhouse-Konzept 
Kulinarisch setzt das Clubhouse auf eine 
moderne, junge Küche, die sowohl 

beliebte Klassiker als auch vegetari-
sche Optionen umfasst. Zusätzlich 

wird es regelmäßig wechselnde 
Saison- und Wochengerichte 

mit frischen, 
regionalen 
Zutaten geben. 
„Wir sind aut-
hentisch, offen 
und ohne Tam-
tam“, erklärt 
Alci. „Bei uns 
sollen die 
Gäste einfach 

eine gute Zeit haben, das Essen genießen und 
sich wohlfühlen.“ 

Frische Ideen und Events 
Auch jede Menge Neuerungen hat Alci im 
Gepäck. Manche davon, wie die Umgestaltung 
der Küche und ein neues Lagersystem, sind 
für die Gäste eher unsichtbar. Andere werden 
sofort ins Auge stechen: so zum Beispiel ein-
heitliche Kleidung des Serviceteams und fri-
sche Deko, ein mobiler Kiosk mit süßen und 
salzigen Snacks oder auch das erweiterte 

Angebot von Eis, Kuchen und Energydrinks. 
Doch nicht nur das Ambiente bekommt ein 
Update – auch diverse Events stehen an: 
Gesellige BBQ-Abende auf der Terrasse, After-
Work-Treffen, das traditionelle Oktoberfest 
und eine große Feier zum 112-jährigen Beste-
hen des BHC sind bereits in der Planung. 

Ediz Alci freut sich besonders auf die warme 
Jahreszeit: „Mit der schönen Terrasse und 
dem tollen Spielplatz direkt davor wird das 
Clubhouse ein echter Wohlfühlort für Groß 
und Klein.“ Vorbeikommen lohnt sich also! 

Text und Fotos: Anne Günter 
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Neues Ambiente –  
neues Konzept 

Der BHC hat viel Geld in die Neugestaltung 
seiner Gastronomie gesteckt. „Wir sind sehr 
zufrieden mit dem neuen Ambiente“, erklärt 
Vorstandsmitglied Svenja Kreyenhop. Es war 
also der richtige Zeitpunkt, um insgesamt 
neu durchzustarten. „Die neuen Betreiber 

bringen frischen Schwung und viele Ideen 
mit. Die Speisekarte wird modern und 
gesund, zudem sind zahlreiche Aktionen und 
Events geplant“, berichtet Kreyenhop. „Wir 
sind uns sicher, dass hier etwas tolles 
Neues entsteht und hoffen, dass sowohl Mit-
glieder als auch Nichtmitglieder viele schöne 
Stunden im neuen Clubhouse verbringen 
werden.“ 

80 OBERNEULAND

NEU IM BHC 

Clubhouse – 
das neue 
Restaurant 

 

„Der BHC hat enor-
mes Potenzial, und 
ich freue mich, ein 
Teil davon zu sein!“ 

                                                             Ediz Alci  

„Wir freuen uns, dass wir 
mit Ediz und Pascal ein 
Team gefunden haben, 
dem man richtig anmerkt, 
wie viel Lust sie auf das 
Thema Clubgastro haben.“  

Svenja Kreyenhop 

„Ich freue mich sehr 
darauf, mein Poten-
zial in der Küche 
weiter zu entfalten!“ 

Pascal Behnke

AUF EINEN BLICK


